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Stockfood, Hersteller

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Entstehung
des Zauner
Stollen

Im Jahr 1905 entwickelte der
damalige Backstubenleiter
Josef Nickerl den Zaunerstol-
len: Die ,,siiBe Legende” ist
seinem Einfallsreichtum und
seiner handwerklichen Ex-
pertise zu verdanken. Als
beim Backen der berhmten
Oblaten immer wieder
Bruchstiicke anfielen, suchte
Nickerl nach einer Moglich-
keit, diese sinnvoll zu verwer-
ten.

Die Lésung: Er mischte sie
unter eine aromatische Ha-
selnuss-Schokoladenmasse,
strich diese auf kleine Obla-
ten und formte daraus hand-
liche Makronen.

Der groBe Ansturm lieB nicht
lange auf sich warten und so
begann man, die Kreation zu
perfektionieren. Der Teig
wurde in elegante Rehri-
ckenformen gegossen und
mit zartschmelzender dunk-
ler Schokolade Uberzogen.
So entstand — aus Zufall,
Kreativitdat und handwerkli-
cher Prézision — der Zauner-
stollen, der bis heute als
Klassiker der ésterrei-
chischen Patisseriekunst gilt.

«Heute ist unser Zaunerstol-
len beliebt wie eh und je. Er
ist ein Stiick gelebter Ge-
schichte und Osterreichischer
Mehlspeisenkultur®, so
Philipp Zauner, der das Tradi-
tionshaus heute in siebenter
Generation fuhrt.

SENIORCHEF JOSEF ZAUNER
it dem ,Leadprodukt” des.

20 Jahre - eine siBe

Legende feiert Geburtstag

Seit nunmehr 120 Jahren steht
er fir den unverwechselbaren
Geschmack des Salzkammer-
guts, der Zaunerstollen. Noch
heute wird er nach Originalrezep-
tur — die nur eine Handvoll Men-
schen kennt und die im Safe ver-
wahrt wird — von Hand in Bad
Ischl produziert und mittlerweile
in die halbe Welt verschickt. Er
gilt als siBe Ikone Bad Ischls und
ist ein begehrtes Mitbringsel aus
der Kaiserstadt. Neben dem Hei-
matmarkt Osterreich  zéhlen
Deutschland und die USA zu den

wichtigsten Absatzmarkten.
Rund 200.000 Stick verlassen
jahrlich die Backstube, inzwi-
schen auch mit zarter Milchscho-
koladenglasur sowie in vier Gro-
Ben. Mitte des Jahres wird der
zehnmillionste  Zaunerstollen
produziert. Der Jubildumsstollen
selbst wird nicht verkauft, son-
dern als goldene Edition gemein-
sam mit weiteren Uberraschun-
gen unter den Kunden verlost.
Interessierte kdnnen sich ab so-
fort anmelden: zaunerat/
gewinnspiel-zaunerstollen

COOKING Buchtipp:
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Der siifle Zauner @
Rezepte und Geschichten. Dieses Buch zeigt die v ,f; 4y
untrennbare Verbundenheit des Traditionsunter- altys A
nehmens Zauner mit der Historie von Bad Ischl. Ein el
Must-Have fir das Naschkatzen-Bicherregal! e
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